
 

 

GÖR DIN EGEN KNÄCKEPIZZA 
 

 

Zutaten 

1   Leksand Knäckebröd NORMALGRÄDDAT 
2 EL Butter oder Olivenöl 
5 EL Tomatensauce (ggf. Einkochen für eine dickflüssige Konsistenz)  
2 EL geriebener Käse 
1  Tomate (in Scheiben geschnitten) 
½  Paprika (in Ringe geschnitten) 
100g  Fetakäse (in kleine Stücke geschnitten) 
6 – 8  schwarze Oliven, entkernt 

Salz, schwarzer Pfeffer, Oregano 
 

1. Ofen auf 200°C vorheizen     

(Umluft 180°C) 

2. Knäckebröd mit Butter / Olivenöl 

bestreichen und die Tomatensauce auf 

dem Knäckebröd verteilen 

3. Geriebener Käse darüber streuen 

4. Knäckepizza mit der geschnittenen 

Tomate und Paprika belegen 

5. Mit Fetakäse und Oliven belegen 

6. Mit Salz, Pfeffer und Oregano würzen 

7. Für ungefähr 10 Minuten backen 

 

 

 

Finden Sie weitere Rezeptideen und Knäckebrot Produkte sowie 

unsere ausgewählten Spezialitäten unter www.braendis.ch 

 


